
 

MAISON CASTAN 

Savoir-faire artisanal transmis de père en fils depuis 1946 

 

EAU DE VIE DE FLEUR DE BIERE  

Description :  

Cette eau de vie au nez subtil d’orge maltée, révèle un distillat 
moelleux s’ouvrant vers des notes plus céréalières de mie de pain.  

Déguster { la fin d’un repas, { température ambiante, après un 
café, elle offre des arômes intenses.  

 

 

Origine : 

L’eau de vie de fleur de bière est un alcool issu d’une distillation de 
moût d’orge fermenté. 

Les Frères Brasseurs, brasserie du Sud-Ouest de la France, située à 
7 km de la distillerie Castan, est certifiée en agriculture biologique par 
Ecocert, organisme certificateur Français, situé à Lisle Jourdain. 

 
Fabrication : 

La brasserie travaille des malts biologiques, réservés uniquement à 

la distillerie Castan. Elle nous élabore des brassins de malts fermentés, un 

produit fini, filtré, titrant 6,5 % vol, élaboré en 3 paliers de chauffe. La 

distillerie recherche des moûts d’orges { fort caractère en goût de céréale. 

Dès réception, les fûts sont immédiatement distillés dans l’alambic 

de cuivre rouge. Cet alambic est muni d’une colonne de rectification 

permettant d’obtenir de fines et douces eaux de vie. L’eau de vie est 

soigneusement réduite par le distillateur à 40%vol grâce à une eau 

naturelle.  

 
 

DISTILLERIE  

 
LA TRADITION ARTISANALE 

 www.distillerie -castan.com  

Distillerie Castan ɀ 81130 Villeneuve sur vère ɀ +33 (0)5 63 53 04 61 ɀ distillerie -castan@orange.fr 

Délai de commande : deux mois avant la livraison. 

Conditionnement : bouchon synthétique spiritueux recouvert d’une cire 

colorée souple. Etiquette vinyl sérigraphiée. Carton de 6 bouteilles. 

-palette Contenance : 5cl, 35cl, 50cl. Transport gros volume : 

35cl -  50cl 672        144   


